Tanto la seleccién de las materias primas, como la tecnologia de elaboracién de la cerveza y la huella del cervecero, la gestion de la nutricion
de la levadura desempeiia un papel fundamental en la produccién de cerveza. Una fermentacién 6ptima requiere una nutricién perfecta.

NUESTROS NUTRIENTES

StimuArom

Revelacion aromatica

StimuFerm

Nutriente especifico

StimuFerm favorece la multiplicacién de las levaduras y limita los
riesgos de fermentacién. StimuFerm es un nutriente especifico
a base de sal de amonio y vitamina B1 (tiamina) directamente
asimilable por la levadura.

-Dosis: 20 - 30 g/hL

30 g/hL aportan 63 mg/L de nitrégeno asimilable

StimuArom es una preparacién de levaduras inactivadas
naturalmente rica en aminodcidos y ergosteroles. En aplicacién
temprana, durante la fermentacién alcohdlica, StimuArom optimiza
el potencial aromético de la cerveza terminada.

-Dosis: 30 g/hL

-Acondicionamiento: bolsas de 1 kg

-Acondicionamiento: bolsas de 1 kg

SABIA USTED ?

La investigacion enoldgica sobre la revelacion aromatica de los tioles puede extrapolarse al
mundo de la cerveza. Y es que, en nuestra " vina del norte ", el ltpulo utilizado, especialmente las
variedades bastante recientes que son a la vez arométicas y amargantes, tiene precursores de tioles
que son una fuente de potencial aromético diferenciador.

Consulte nuestros ensayos con cervezas en el folleto sobre la optimizacion aromatica de la cerveza:

Para mds consejos y astucias, descubra nuestro
folleto técnico sobre la optimizacién de los aromas.

Brewiine®

Para toda informacion complementaria, refefiérase a la ficha técnica o al envase.
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