Oltre allimportanza della scelta delle materie prime,delle tecnologie brassicole e dell'impronta del birraio, la gestione della nutrizione del lievito
gioca un ruolo fondamentale nella produzione della birra. Una fermentazione ottimale richiede una nutrizione perfetta.

I NOSTRI NUTRIMENTI

StimuArom

Rivelazione aromatica

StimuFerm

Nutrimento specifico

StimuFerm favorisce la moltiplicazione dei lieviti e limita i rischi
fermentativi. StimuFerm & un nutrimento specifico a base di sale
d'ammonioevitaminaB1(tiamina)direttamenteassimilabiledallievito.
-Dosaggio : 20 - 30 g/hL

30 g/hL apportent 63 mg/L d'azote assimilable

StimuArom eéun apreparazione a base di lieviti inattivati
naturalmente ricchi di aminoacidi ed ergosteroli. Aggiunto nelle
prime fasi della fermentazione, StimuArom ottimizza il potenziale
aromatico della birra finita.

-Dosaggio : 30 g/hL

-Confezionamento : sacchetti da 1 kg -Confezionamento : sacchetti da 1 kg

Le ricerche enologiche sulla rivelazione aromatica dei tioli possono essere trasposte al mondo
della birra. Infatti, il luppolo, soprattutto nelle sua varieta piu aromatiche, ha precursori tiolici che
rappresentano una vera e propria fonte di aromi.

Vedi le nostre prove sullo sviluppo tiolico nel nostro opuscolo sull'ottimizzazione aromatica della birra:

Per ogni ulteriore informazione, fare riferimento alle indicazioni riportate sulla scheda tecnica del prodotto o sulla confezione.

Per ulteriori trucchi e consigli, scopri il nostro
opuscolo sull'ottimizzazione aromatica della birra!
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